Rezept: Butterbrot mit
Ziegenfrischkase und
Weintrauben-Nusstopping

Vorbereitung 5 Minuten
Ruhe-, Gar- & Backzeit 5 Minuten
Gesamtzeit 10 Minuten




ZUTATEN & ZUBEREITUNG

Rezept: Butterbrot mit Ziegenfrischkase und
Weintrauben-Nusstopping

2 PORTIONEN | simpel

1 Handvoll gehackte Walniisse
1 TL Honig

75 g Weintrauben

2 Scheiben Kornerbrot

Deli Reform Das Original

100 g Ziegenkéase

2 Zweige Thymian

1 VORBEREITUNG

In einer Pfanne werden die gehackten
Walnusskerne gerdstet. AnschlielRend kommt der
Honig hinzu. Diesen kurz mit den Walnussen
karamellisieren lassen. Die Nisse vom Herd
nehmen. Die Weintrauben waschen und vierteln.

2 ZUBEREITUNG

Das Brot mit Deli Reform Das Original bestreichen.
Anschlie3end den Ziegenfrischkéase, die
Weintrauben sowie die Walnusskerne darauf
verteilen. Den Thymian waschen und einige Blatter
Uber den Broten verteilen.

3 TIPP

Fur die Variante zum Mithehmen weitere
Brotscheiben mit Deli Reform Das
Original bestreichen und die vorbereiteten
Brotscheiben damit zudecken.

Diese und weitere leckere Rezeptideen findest du auf:
https://www.deli-reform.de/rezepte
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